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Véazeni spoluokané a gratelé, rok utekl jako voda a je tady zase&as vandni
Zanechejme spéra sousedskych i rodinnych hadek a prozijme klidmyohodovytas ve zdravi a &ti. Reji Vam krasnou rodinnou
pohodu, zdravi a mnoho dé&kTém, ktefi nemohou stravit tentéas s vlastni rodinou,tgej presto proziji v radosti, spokojenosti a
prijemns.
A Silvestr? Prozijte jej vSichni naplno. Radastvesele. Vzdyjeden stary rok odchazi a dalSi novy, mlady nagéup
A mladym je geci dovoleno leccos.
At vstoupite do nového roku ve zdravi a veseléja @isti rok pro vSechny jeStepsi nez letosni.
Hodne S&sti zdravi a dobréide a hod® snahy a asfchi pieji i novému zastupitelstvu, aby zvladlo veskerdlyka pipadné
problémy, které ho potkaji.tAse pod vedenim nového zastupitelstva obec rdzdipbrému.
Détem z Ditského domova v Krompachugy mnoho dobrého ve 3kole i v soukroménd, ktgi se chystaji odejit do samostatného
Zivota, geji UsgsSny vstup atase jim v samostatném zZivodai a dosahnou a najdou v3e, d@on touZzi.
JeSt jednou vSem &em z étského domova i jejich vychovatelkdm, tetam a védhuji za spolupraci  budovani prostoruied
kostelem. Udlali jste hods. Diky.
Dékuji i vSem ostatnim, ki€ se podileli jak na budovani prostranstvi, taki ippipravach a realizaci ostatnich akci, které se reos|
poddilo zorganizovat, zejména pakipiipraw a realizaci Cyrilometogiskych slavnostech a koncertéveckého sborlCVUT,
kterému timto zarovedekuji za nadherny a nevSedni zazitek.
Dékuji i kapele MK3 divadla Kocabka za hudebni komgekteré letos uskutaili v Krompach v restauraci Na Vyhlidce i za diedi
piedstaveni prodi z Détského domova.
Muzemetict, kon€&né se co &je a obec neni Updnodiiznutd od kultury a lidi se setkavaji a poznavaji.
Na pisti rok gipravujeme opt dalSi r@énik Cyrilometodjskych slavnosti a vasi pomoc uvitame. Kdo se pbdda gipravach vi, Ze to
neni jednoduché. Dale spolupracujeme fipraw koncertu pveckého sbor@VUT v mistnim kostele a tentokrat vét$im rozsahu.
Koncert se bude konat 14.5.201%vécka tlesa budou du SborCVUT a Zitavsky gvecky sbor budou zpivat spéi& v nasem,
bohuZel velmi zanedbaném kostele. Snad seipodeo provést alesgios varhanami, i kdyZz fara davéednost jinym kostéim pred
krompaSskym.
Preji Vam vSe mnoho &sti a Uspchi v novém roce a budu s&sit na dalSi spotaou préaci v pistim roce.

Kalita Rudolf
piedseda SpK
Co se udélo.
Dne 13.11.2010 jsem se&astnila jakoclenka poroty v hodnoceni seéie ,Varime z brambor”, kterd probhla v Détském domow
v Krompachu.
Réada se s Vami petim o zazZitek z tohoto dne. Jidla byla rozmanitpohled lakava, ale také velmi chutna.
Je vidt, Ze se tety vychovatelkyétbm @i vareni wnuji a inspiruji je, aby seédemu nadily. Déti se snazi a maji radost i z malé
pochvaly. Toto nebyla prvni sait, které jsem bylaiftomna. SoutZze se v domavkonaji pravideld. Paniteditelka vzdy tyto aktivity
foti, proto Vam pikladam obrazky. Jsem rada, Zze mohu litopna a také se né&tinové recepty. Jeden z nich Varikbizim:
PInéné zap&ené brambory
Omyté brambory rozjlime, vydlabemeast duziny, kterou dame do misy a k tonfid@me nastrouhany salam, syesnek, véena
vejce a troSku soli. Touto sisi naplnime filky brambor, zakryjeme slaninou a dame péci. Neimaunozstvi ingredienci a ani dobu
peieni, neb6 kazdy vdiime z jiného mnozstvi.
Kdyz se s chuti i@ tak se dilo did. Dobrou chtiVam greje Jarka Davidova
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Je tady zase zima a blizi se tiSe Vanoce. Taéco malo o vandénich svatcich

O Stédrém veteru se otevira okno do budoucnosti

Stdry den je vyznamnymiks’anskym svatkem, ale byly muaipnany také magické schopnodi jejich odhaleni vam budou sta

s

jednoduché metody. Supinka vloZena pod: tadi Stdroveserni tabuli vam finese 3isti a penize po celyiigti rok. Mimochodem,
pokud se v tento den postite az doera, ngli byste zahlédnout dalSi symboésti, zlaté prasatkd®o bohaté vt nastava vhodnyas
nahlédnout do budoucnosti. Rozkrojite jablko, dijegadrinci uvidite jasi vykreslenou h¥zdicku, cekd vas $sti a zdravi. Zdravi po
cely rok gedpovidaji také&tyti rozlousknuté vlaSskérechy se zdravym jadrem. Liti olova a kmbtroztodivnych tvar pobavi @éti,
hazet stevicem pes rameno zase budou divky a zZeny, kterdichtdét, zda se v fiStim roce budou vdavat.

Co by byly Vanoce bez kapra a cukrovi?

Pripravy na Vanoce zpravidla &aaji rekolik tydni dopredu. Generalni Uklid, geni cukrovi, nakupy datk- to vSe by rslo byt do
Stedrého dne hotovo, aby pak cela rodina mohla v klisednout k v&ti a poté k nazdobenému strotka.

Stédrove¢ernimu menu je wnovana velka pozornost d@ipravuje se podle rodinnych zvyklosti. Na slavnosabuli je nejdive
naservirovana rybi polévkai{padré bramborovd) a poté hlavni jidlo - smaZeny kaprasriborovym salatem. Pouze v tomto obdobi
maZete na ulicich viet mohutné kad's rybami z proslulé rybnikské oblasti na jihn@ech. Kapik vdak nemusi nutnskortit na vasem

taliti, ale miZzete ho na $tiry den pustit z§ na svobodu.

Vanoéni cukrovi je dalsim fenoménerfeskych Vanoc. &koli Ize nejoblibenjsi druhy bez probléthnakoupit, pednost maji domaci
produkty - uz jen kuli radosti z jejich pipravy, na které se rady podilejidtd Vanasni cukrovi se p& v dostaténém gredstihu, aby
bylo spravi mékké a vaiavé. K stalicim sladkého vaimiho nebe pat vanilkové rohléky, umrg zapletend vania s mandlemi,
linecké peivo, srehové pusinky z naSlehanych hilla zdobené medové petky. Recepty na tyto laskominy jsou vyzkouSené a
vylep3ované &kolika generacemi, a proto byste jé gvé navaivé Ceské republiky neii zapomenout ochutnat.

Co je to advent

Predvandéni cas z&ina adventem. Slovo advent je latinské a znaméichqul.
Adventni obdobi vrcholi 24. prosince n&®y den. Adventni obdobi trva asyii tydny. P@&et dni je pohyblivy - nejmén22 dni a

nejvice 28 dni.

Pro Keg’any je advent dobou zklidni, usebrani, sebezpytovaniekani na oslavy Kristova narozeni.
Adventni tradice vSak sahaji daleko higjubez na pelom letopdétu. Pro pohany na severni polokouli jsou nekogenoci a kratké
studené dny ve znameteékani na slunovrat, kdy se budeéthy zase prodluzovat a nabirat na sile.

Néco malo z van@nich zvyki.

Hazeni pantoflem
Rano ped Stdrym ve&erem hadzou neprovdané divkyep
rameno pantofel. Pokud $ga ukdze ven ze diie divka se

v

piisti rok vda.

Stédroveterni vetere

Stolovnilka by mél byt vzdy lichy p@et. Jedno misto by &
zastat volné pro fipadné pdebné pichozi. Jedna osoba by
nentla byt z domécnosti, a &a by symbolizovat pomoc
ostatnim lidem.

Rybi Supiny

Vycisténé a suché Supiny z vafmbho kapra najde kazdy
stolovnik pod tafiem. Pokud je bude nosit v pgence,
nebude mit nedostatek gen

Loupani ofechi
Tfi rozloupnuté #&echy symbolizuji zdravi stejn jako
rozkrojené jablka. Jestli jsou jadra dobra, budebaszdrava.

Liti olova nebo vosku
Olovo nebo vosk roztaveny na Izici se nalije dockra vodou.
Z jejich tvaru se hada budoucnost.

Barbora: 4. prosince

V piedveter svatku svaté Barbory chodivaly zeny a divky
zahalené v bilém se zavojem nebo rouSkdas poblej.
Vyjimeeéné byly prevletené za jeptiSky, nebo éhy rozpusené
vlasy, gipadré nosily wnetek na hla¥. Prevladajici barva
symbolizovala panenskatstotu.

Barborky se pakikalo a tefiovym wtvickam, které weskych
zemich dosudezeme 4. prosince a nechavame je v teple do
Vanoc vykvést. Rozkvetléétvicky nosivaly divky za pasem
na pilnoéni mSi. KdyZz mladenecipd kostelem &tvicku divce
vzal a stéil si ji za klobouk, @inil milostné vyznani.

Svata Lucie: 13. prosince

Svatek paf piredevSim Zenam a divkam. Ne&§inv tento den
piist ani prat. Lucie byla také symboletistoty - den jako
délany pro vanéni uklid.
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T¥i kralové: 6. ledna vlaSskych eechi se zapalenymi sékami. Mlada dvcata se
Jiz ve stedowku chodili o tikrdlovém dni chlapci s zdou a pied vychodem slunce omyvalaétem, aby mlla v novém
zpivali ndbozenské pisnPodobs jako o Sedrém veeru se i roce plé ¢istou a bilou jako Panna Marie.

na T krale lilo olovo a pously se loditky ze skdapek

A co nas jeSt v dase vandnim &eka?

Prodej ryb

Letos se zase uskutd prodej ryb v Mé&enicich ,U GOGA".

Prijd'te, kdo mate zajem. Je to vzdy krasny sgeieky, sousedsky zazitek. Ryby, i®r# vino, vanini hudba. Kdo byl, vi, kdo dosud
nebyl, zavahal. Opravdu to stoji zato.

Ryby, pevazr kapxi, ale pokud by &kdo nEl zajem o jiny druh, rize si jej ¥as objednat a bude preéjptipraven.

Prodej se uskutai 23.12.2010 od 13 hodin odpolednRyby se objednavaji: kagi do 20.12.2010, ostatni druhy ryb do
15.12.2010,_telefon pro objednavky: 723 448 74%bo 725 301 370

PospSte si a nevaheijte. Bj d’te pobyt a nakoupit dobrou rybu.

Andélské zvorEni

Letos opt porada Etsky dim Krompach ve spolupraci s émskym sdruzeni ,Letnitdn” dalSi r@&nik ,,Andélského zvosni“.
Slavnost se uskutai ve dnech 10. — 12.12.2010 a vSichni jsou@rlevani. V ramci slavnosti se v kostele usknfeadventni koncert
a divadlo v prostorach dského domova.

Letni dim a Détsky domov v Krompachu srdeéné zvou na 11. roénik komunitni akce

/ % -
/ ANDELSRA SLAVNOST

10. - 12. PROSINVCE 2070 v KROMPACH U

Patek 10. prosince
19.00 Zahajeni Andélske slavnosti
19.15 Divadlo Rolnicka ,O tom, co se mozZna stalo”

Sobota 11. prosince s moderatorem Petrem Vackem
13.00 Divadlo T601 ,O vétrnem krali”

16.00 Koncert Oldies Marenice, kostel v Krompachu
18.30 Andélsk9 vedcer (vstup pouze s andélskou vstupenkou)

Nedéle 12. prosince

9.00 — 12.00 Tvorive dilny: Break Dance, Kovarska vyhen,
Vyroba svicek, Malovani s pohadkou

Program se kona v prostorach détského domova, neni-li uvedeno jinak.

=
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Nekolik fotografii z minulych

Vanoéni bohosluzba
Podle sdleni pana faré se letos afi na Stédry den 24.12.2010 v 16 hodin odpoledneskut&ni svaténi bohosluzba.
Vystoupi dti nejen z dtského domova se scénkou s vé@ridématikou za hudebniho doprovodu mistnictaal
Prijd'te a odejdete svates naladni.
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Co tak néco dobrého ze starych receit babiéek

Zelinky

Suroviny: Skvarky 300g, kysané zeli 300g bez vddg,vejce, mouka polohruba nebo hruhd, geg.

Kysané zeli vymékat, aby se odstranila voda, pokrajeidRt stejné mnoZzstvi umletych Skvarl -2 vejce, &, pep a promichat.
Prisypat polohrubou nebo hrubou mouku &latiz toho &sto, tuhé asi jako na knedliky.

Na véle vyvalet placku cca 0,7 cm vysokou a z kird&jet plactky. Plactky dat na plech a péci ve i#ié trouls asi 20minut. Nutno
hlidat.

Kyselo

polévka z chlebového kvasku

Suroviny

100 gcerstvych nebo 10 g suSenych hub, 1 | vody, 1 | k§sanetany, 1 Zloutek , 30 g masla, 3 vejce, 1 piblde,sil, kmin

Na kvasek

% 1 vody nebo mléka, 20 &rstvého drozdi, 40 g Zitné mouky

Postup

Neékolik hodin pred vaenim gipravime kvasek. Drozdi rozdrobime diligrové nadoby, peliieme vlaznou vodou nebo mlékem (30 —
36 st. C), pidame mouku a umichanielké £sto. Mizeme pidat i trochu nastrouhané chleboviély. Tésto Fikryjeme a nechame na
teple vykynout.

Do vody gidame kmin, &l, ociSttné a nakrajené houby. SuSené houby je nutné diansochvili do studené vody, aby nabobtnaly.
Pak do polévky vlijeme za stadlého michani (nejigies cednik) date rozmichany kvasek a pdime. Do smetany vmichame Zloutek,
pridame do polévky a na z&vpridame pokrajenou, osmahlou cibulku.

Zvl&¥ pripravime michané vejce, ktera refiche bul’ pfimo do talit a grelijeme polévkou, nebo je dame do nadoby, ve ldéxéme
polévku na stl.

Ke kyselu podavame pené nebo ve slupceiemné brambory.

Kapr s mandlovymi lupinky

Suroviny: 1 kapr, 100 g mandlovych lupinik 4 IZice medul pomeran, 1 citron, sil, peg, maslo

Ocisténého a omytého kapra naporcujeme. Jednotlivé pzaokme, opefime, pokapeme citrébnovou a pome@ou $avou a jemi
posypeme &rou nastrouhanou z pomet@na citronu. Nechame odleZet v chladu asi 1 hodhuié porce naskladame do zapékaci
nadoby vymazané maslem a vloZzime #@edeltaté trouby na 200st. C. Zprudk&kolik minut zapéeme a teplotu v troztlumime na
180st. C. Rybu pokapeme medem, posypeme mandlediijgme zbytkem vy z pomerate a citronu a geme jest asi 15 minut.
Podavame s bramborami, bramborovou kaSi, nebteagm toastem.

Kriiti prsa s hermelinovou omékou

Suroviny: 800g kitich prsou, naklddané cibulky, nakladané Ky v celku, mrkev, kapary (pozor jsou slané a pakrdodaji
vyraznou chd), 1 hermelin, jarni cibulka, nebo pérek, 0.1 etamy, olej, 8l...

Postup:

Osolena kiiti prsa na &kolika mistech priizneme tenkym nozem a protkneme malymi Kitdkami, jarni cibulkou a mrkvi. Prsa
zprudka op&eme, a dame dopéct doedeliaté trouby. Podavame s otkau z jemr nakrajené cibulky, steril kukitek a kapat,
které opéeme na panvi, fiddme smetanu a jeden rozkrajeny hermelin. Cealais povdime do rozpugni hermelinu a zhoustnuti
omaky.

Kakaové kostky s kokosem

Tésto: 150g hladké mouky, 200g tuku (Hery), 100 tkB@okolady, 3 Izice praskového kakaa, 3 vejce, 156Gguwcpisek, 1 lika
prasku do p&iva

Krém: 5 polévkovych Izic cukru, 5 polévkovych IAtrouhaného kokosu, 2 polévkoveé Izice hladké moliksgjce, 250g tvarohu
Cokoladu rozpustime figdame tuk a za stalého michatidame kakao. Uslehame vejce s cukrem, k tofidamecokoladu s tukem a
mouku s praskem do @ga. Tésto nalijeme do vymazanéhoiesirt velkého pekée.

Z ingredienci na krém umichame hmotu, kterou opagioklademe nasto.

Peieme v pedeliaté trouls horkovzdusné —ip165st C asi 35 minut. V plynové troubwtSime teplotu na 180st. C.

Takto vytvaime cca 2@ez.

Caj z medu a skdice (na artritidu)

2-3 dl velmi teplé vody 2 1zicky medu, 1 Izicka mleté skiice

Voda musi byt pod bodem varu, aby se vrouci vodmiity vSechny @inné latky v medu. Deré#irdno a véer vypit Salek.
Tento odvar je velmidinny i pii snizovani cholesterolu nebo zazivacich potizich.

Zazvorovy €aj (na chripku a boleni v krku)

1/2 litru vrouci vody, 1 Izice strouhaného zazydrlzice medu,t®va z poloviny citronu

Cerstvy zazvor nastrouhame a nebo nadrobno nakrajinaéijeme vrouci vodou. Nechame 15 minut louhgvaté gidame med a
citron. Caj je poteba ipravit hned pi prvnich potizich s nachlazeninti Bimnici protieje a zarovie snizuje teplotu.

Zazvor ma léivé inky pii astmatu, virézach, vysokému tlaku, tlumi bolestii, hlavy i nervozitu.

Tak tedy dobrou chu t
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Jedna mala po¥ést

O Hochwaldu /Hvozd/

K Hochwaldu se upind pést, ze v jeho nitru lezi zahrabany bohaté poklathré niize dostat jen ten, kdo o Svaténéeel, zatim co
v kostele jectena Keg’anskd mSe, bude zde na tomto miFehdy se hora otéw a kazdy rize bez pekdzek do ni vstoupit a smi si
z poklad: vzit tolik, kolik unese.

Drobaskové a lesni Hkkové, os¥tleni jasem odrazu lesku zlata a drahych kaimgmacovali nednavnna £zb¢ téchto lakavych
pokladi. AvSak l&da tomu, kdo se zdrzi v kopci déle nez jednu hadviusi pak uvnit ¢ekat cely rok, neltbhora se oft uzawve.
Teprve pisti Keg’anska oslava (Kristova mSejipese vysvobozeni.

Kdysi byla na Hochwaldu jedna chuda Zena se sv@imgexnim digtem, aby si nasbirala-@vo a klesti. Najednou uwith otewenou
skalni branu, kterou bylo vitl az do nitra hory. Kdyz vida to mnohé bohatstvi a pomyslela na svou chudnlakalo ji to, vzit si
z toho zlata. Rychle vstoupila do hory, polozil& dia stranu a hrabala v plnéntspu z poklad, kolik jen mohla unést. Pak &ghala
rychle k brédg a z hory ven. Brana za ni s rachotem sei@tavTu s hiizou zjistila, Ze v radosti ze zlata, zap@hanuvnit své dik.
Nekoneny smutek ji zaplavil a pottl jakékoliv pogSeni ze ziskanych pokladZadostivosti po bohatstvfigla o své jediné dit
Uplynul rok plny strachu, obav a ngd

O piistim svatém wveeru se odvéazila s novou odvahou projit strastiploestu. Optovrg prikrocila ke skalni bré# ktera se tehdy
otevela poprvé. K jeji veliké radosti di¥ilo, obklopeno lesnimi $kky, obsluhovano a laskano hodnymi drobaskedrRistna matka
se vrhnula ke ztracenémudit obemkla jej ve své natua prchala z jeskyn bez zajmu o pokladygavelmi lakaly a tpytily se.

Vanoéni koleda

Dej biih Stésti domu tomu

Dej bih Sgsti tomu domu, On rozdava &tdrovnicky, K jeslickam tel’ poklekame,

my zpivame, vime komu. jabka, hrusky i trojriky. JeziSkovi zazpivame.

Malému dtatku, Kristu Jezulatku, Za nase zpivéani, za koledovani Swta Sirou dali zni mu pigechvaly.
dnes v Betlémnarozenému. dej ndm P&n &h své pozehnani. Vitej, dit¢, nebesky krali!

Néco veselého k silvestru.

» Jak vyjadite, Ze zertel manzel? « Zenska je v posteli s nejlepsirtitglem svého
Sex je stejny, ale nemusim koukat na fotbal. manzela. Po&kolika hodinach
milovani oba leZi a od@évaji, kdyz zazvoni telefon.
» Jak vyjadite, Ze manzelka ze®la? Zena to zvedne:
Sex je stejny, ale nadobi se hromadi. "Prosim? Ahoj, zlato...Opravdu? Tak to je

skwlé...Docela ti zavidim. Tak si to uzij."
Chlapek se pta: "Kdo to byl?" "Ale, manzel. Vypshav
mi, Ze s tebou hraje karty."

Test z matdské Skolky:

Kterym snérem jede autobus na obrazku ? Stejnou otazku polozili v rdmci jedné studigeain v matéské
Doprava nebo doleva? Skolce.

Neni to Zejmé ? 90 % dtti odpovdelo:

Podivejte se ~Autobus jede doleva“.

tentokrat pozor¥ji A kdyz se jich zeptali, pkosi mysli, Ze autobus jede spiSe

[ ] [ I I I na obrazek. doleva nez dopravagtl odpowdély:
Stale jest nevite ? ProtoZe neni viét dva'e na nastupovani a vystupovani.
O O Tak co, jak se citite ? Ja vim. Ja taky tak.

UZasnéieseni krize sfedniho véku:

Kdyz jsem byl Zenaty 25 let, podival jsem se poZara svou zZenu &kl ji:

.Draha, ged 25 lety jsme & maly, laciny bytéek, laciné auto, spali jsme na laciné pohovce alidée na malodernobilou televizi,
ale zato jsem spal s krasnou 25-letou vaSnivoudgiokou. Té mame drahourfapilmilionovou vilu, auto za osmset tisic, krasnou
velkou loznici a plazmovou televizi, ale kazdou magsim spat s padesatiletou Zenskou. Tak se mizedd te’ do toho scéri@ jaksi
nepasujes.”

Moje manzelka je velmi rozumna ZensRéekla mi, & si tedy najdu vasnivou 25-letou blondynku a onaseZostara, abych znovu
bydlel v laciném by, jezdil v laciném awt spal na laciné pohovce a dival se na matunobilou televizi.

Nejsou starsi Zzeny fantastické? Ty opravédivjak vyresit krizi stedniho ¥ku.
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RYCHLE RUMOVE PRALINKY :

KdyZ zvolim spravné davkovani, tak budu mit pagitje na

Suroviny: vanoce i uklizeno, Ze jsou lidé kolem mili a kdmesi uziji
2 kg dutychiokoladovych figurek, 1 litr kvalitniho rumu svatky pohody a klidu .

Postup:

Vezmete dutouwsokoladovou figurku a ukouste ji hlavu. Do /TAKHLE \

takto vzniklého otvoru nalejte rum a ihned konzuewj ANO

A PAK ZE VANOCNI CUKROVIi ZABERE SPOUSTU
CASU I!

Tak Vam drzim psti, aby se letoSni cukrovi povedlo...
Dovoluji si recept zjednodusit a zlevnit, a to tak,nap&u

rumoveé pralinky bezokolady,¢ili hrknu si rumu pimo z
flasky.

¢

Kamaradka se kamaradcesyje, Zze dostala od milence krasny zlaty prstynedji Be ho ale nosifprotoze ma zarlivého
manzela. Kamaradka ji poradi. ABjgete se psem do parku na prochéazku, t&jdZe jsi ho tam naSla. Stane se. Manzelka
jde s manzelem a psem na prochazku do parku aréikmetynek pohodi.Pak se sehnéil@: "Hele Karle, ja nasla krasny
prstynek. A je cely zlaty a ma i kaminekNasadi si prstynek na rukutika: "A on mi i je." ManzZel na ni koukaiga: To
mas Ststi. Ja tuhle naSel za posteli trenyrky a byly raiyri

Nowvé jmenovanyteditel sedi ve své kancélgprehrabuje se papiry na stole, kdyZ v to¥kdo zaklepe na dve. Reditel chce
ucklat dojem, zvedne sluchéatko, pgdkne dale, n#z vstoupi borec v montérkadhditel gikryje dlani sluchatko #ekne mu
moment, potom do sluchatkéka: "Spolehsite se pane mini#, vSechno je Z&ené, kdyby byly &aké problémy, tak
zavolejte." Polozi telefonidka: "Vy byste pateboval co?"A borec v klidu: "Ja jsem Vamigel zapojit telefon.”

Test lasky:

Velice jednoduché !!!

Zavii manzelku a psa na hodinu do kufru auta a pakige.
Uvidi§, kdo z nich bude mit radost, Zevidi !!!

A na konec Vam vSem pro p Fisti rok p feji:
PInou kapsu, plny b Fich a na tva Fi staly smich.
Hodn & Stésti!!!

Terminy rozvozu plynu pro rok 2010
p. Kotinek Vladimir tIf.: 487 862 390, mob.: 777 174 836

2.1.,23.1.,13.2, 6.3, 27.3.,, 17.4., 8.5., 246.6., 10.7., 31.7., 21.8., 11.9., 2. 78,10, 13.11., 4.12.25.1 2.,
Ubytovani V Krompachu

Restaurace ,Na Vyhlidce® telf:: 457 754 283 ma@f4 600 560
Pension ,Picha“ telf.: 487 523 100 ma@f2 375 845

Mlada generace ma pocit, Ze s niifchazi lepsi sét.
Stara garda ma pocit, Zze s ni ten lepSi &vodchazi.
Karel Capek

Jednotlivé @ispévky se nemusi shodovat s ndzorem redakce KrompaBsioahleds.

Piste na adresuR.Kalita - Valy 75 (miZzete vhodit do schranky na vratkach), kalitovi@yoda, nebo na e-mail: spk_krompach@volny.cépadré

je mozno VaSeifispsvky dorwit do restaurace ,Na Vyhlidce" k p. Vincikovi
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